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Les MENUS de la semaine

Les champignons pointent leurs chapeaux au printemps, pour le plus grand bonheur des
fines bouches. Sans plus attendre, inscrivez-les au menu de votre semaine.
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2. CHATEAU LE NOBLE

CUVEE HERITAGE 2016

AOC bordeaux supérieur, bio, 75 cl

Ce bordeaux supérieur, mature pour son jeune age,
dispose d'un potentiel de vieilissement. Ce vin allie
éléoance et gourmandise. Au nez, il développe une
prédominance de fruits rouges (cassis, framboises),
et en bouche, une rondeur, un velouté avec une
structure tannique. Vin bien équilibré a finale délicate.
Composition: 70% merlot, 20% cabernet-franc,
10% cabernet-sauvignon.

Prix: 11 € env.

1. DOMAINE JACQUES TISSOT

VIN JAUNE 2012

AOC arbois-jura, 62 cl

Ce vin d'une grande finesse dévoile une belle
complexité par une robe jaune or. Le nez tres
intense et aromatigue evolue sur la noix, I'amande,
la muscade et le caramel. La bouche est ample

et pulssante avec des notes de noix fraiche, curry
et muscade et leurs ardmes persistent longtemps.
Ce vin joue les accords parfaits avec les morilles.
Composition: 100 % savagnin.

Prix: 35 € env.
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